\
;4/0& €
Menu a 35 €

Entrée - Plat - Dessert
Servi uniquement au déjeuner

/4 paitager pout [ ’apé’zo

Moules farcies
Frites de Panisse & mayonnaise au paprika

Poélée d’Eryngii

7//05 entiées

Oeuf parfait
Risotto de céleri au comté

Choux fleurs rotis,
Sabayon sauge, noisettes et capres

Truite confite
Sauce fumée, lentilles & oeufs de truite

Paté en crolite maison, veau, foie gras et estragon
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Wos P [ats

Filet de Loup de Méditerranée
Sauce vermouth
Tombée d’épinard et quinoa croquant

Ravioles de Gambas
Bisque légere, citronnée et spicy, céleri croquant

Rognon de Veau émincé
Sauce moutarde a I’ancienne et estragon

Mousseline de pommes de terre & broccoletti

Boeuf confit
Bouillon de légumes et graines de moutarde

7//05 iZ)esse’zts

Riz au lait et noisettes caramélisées
Chocolat, féve de tonka et vanille torréfiée
Miel, thym & pollen de fleurs

Assiette de fromages

Prix net en € euro -

27

34

28

27

9,5
12
12

12

Service compris

Nos Légumes proviennent essentiellement du Jardin de la Piboule



