
Prix net en € euro  -  Service compris  

Nos entrées
Oeufs mayonnaise au thym 
Sauce à la moutarde acidulée 
Chips de pommes de terre, courgettes et carottes 

Velouté de courges 
Graines, fromage frais 
Châtaignes & vinaigre de Calamansi 

Maquereaux confits 
Siphon fumé 
Rattes & petites pousses 

Pâté en croûte maison, veau, foie gras et estragon

Moules farcies 

Frites de Panisse & mayonnaise au paprika 

Nos Plats
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Risotto de petit épeautre 
Panais, carottes & courges  
Salade de petites pousses 

Ravioles de Chanterelles et Erynji 
Sauce crémée aux champignons 

Filet de loup 
Sauce aux champignons & coquillages 
Pleurotes, petites pommes de terre et purée d’épinard 

Rognon de veau émincé  
Sauce moutarde à l’ancienne et estragon  
Mousseline de pommes de terre & potimarron 

Filet mignon de porc 
Baies de verveine & sauce à la sauge 
Pommes Anna, purée de carottes et chou romanesco

Nos Desserts
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Ile flottante, caramel et amandes sablées 

Riz au lait et noisettes caramélisées 

Chocolat, fève de tonka et vanille torréfiée 

Assiette de fromages 

Menu à 35 €  M 
Entrée - Plat - Dessert 

Servi uniquement au déjeuner
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Nos Légumes proviennent essentiellement du Jardin de la Piboule 

M 

M 

M

À partager pour l’apéro


